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3 Grands Concours

« DES DELICES SAINT-ANTOINE »

Le Championnat de France Saint-Antoine
du Jambon de Paris supérieur

Le Championnat de France Saint-Antoine du Paté en Croiite
des moins de 30 ans et des plus de 30 ans

2026

Coupes et Médailles d’or, d’argent et de bronze - Diplome d’honneur

organisés par la Confrérie des Chevaliers de Saint-Antoine
Bailliage Paris - Ile de France

La Charcuterie Traditionnelle de Qualité mise a I’Honneur




Championnat de France Saint-Antoine

du Paté en Croite des moins et plus de 30 ans

REGLEMENT

La Confrérie des Chevaliers de Saint-Antoine propose son grand concours
« Les Délices Saint-Antoine » qui aura lieu cette année au CEPROC le 21 janvier 2026.
Le théme en sera :

LE PATE EN CROUTE A MANGER FROID SANS TRUFFE

CONTENANT AU MOINS 40 % DE PORC

Chaque candidat devra apporter ou expédier :
2 fois 5 tranches séparées par feuille de cellophane dans un emballage sous vide
respectant la chaine du froid et les normes HACCP.

Tous les artisans charcutiers ou les employés d’une entreprise inscrite au registre
des métiers peuvent y participer.

Chaque candidat doit adresser son bulletin d’inscription ci-apres a :

La Confrérie des Chevaliers de Saint-Antoine 13 rue du Pic Cendré

60520 La Chapelle en Serval, accompagné d’un droit d’inscription (40 € pour
les moins de 30 ans ou 55 € pour les plus de 30 ans) avant le 16 janvier 2026
et d’une attestation sur I’honneur certifiant que le produit présenté est de leur
fabrication personnelle.

Les produits devront parvenir a :
Maison VEROT - 45 rue Gaston Picard - 94200 Ivry sur Seine
Au plus tard le MARDI 20 JANVIER 2026 a 17 H - Contact : 06 32 47 58 49.

Les produits seront accompagnés d’une enveloppe blanche fermée (sans aucun signe
distinctif, contenant le nom et 1’adresse du candidat) et seront des réception,

affectés d’un numéro garantissant leur anonymat.

Le colis devra porter la mention soit :

« Paté Crotte - de 30 ans » ou « Paté Crofite + de 30 ans ».

Le baréme de notations sera le suivant :
¢ Présentation tranche sur 10.
* Dégustation de la gelée sur 10.
 Dégustation et cuisson de la pate sur 15.
* Dégustation de ’ensemble (équilibre et goiit de la farce) sur 50.

Le jury composé de membres de la Confrérie des Chevaliers de Saint-Antoine,
de M.O F., de charcutiers, de restaurateurs et de consommateurs avertis, sera souverain.
La participation a ce concours implique 1’acceptation de sa décision.

Aucun membre du jury ne pourra avoir un employé parmi les concurrents.

Le jury se réserve le droit de vérifier pendant I’année en cours la qualité et la conformité
du produit chez les lauréats.



A T’issue des différentes dégustations, il sera sélectionné 9 finalistes, par catégorie,
qui seront avertis par téléphone dans les 3 jours suivant le concours.

Ces 9 lauréats seront invités au XXXIX¢ Chapitre de notre Confrérie, qui aura
lieu a I’Hotel Intercontinental Paris Opéra le 8 février 2026 pour la proclamation
RECOMPENSES des résultats.

11 sera attribué au cours de cette soirée :
¢ 1 médaille d’or + coupe
¢ 2 médailles d’argent + coupes
* 4 médailles de bronze + coupes

Le candidat qui recevra la médaille d’or dans la catégorie des + de 30 ans sera automatiquement
sélectionné pour la demi-finale francaise du Championnat du Monde Paté Crodte.

Si ce challenge est gagné par un salari€¢, son employeur en sera le garant et il pourra I’exposer dans
son magasin a condition toutefois qu’il y soit indiqué le nom et la qualité du gagnant.

Les lauréats pourront se prévaloir du titre précis et complet « Champion de France Saint-
Antoine du Paté en Croiite » et en assurer la promotion uniquement sur leur principal point de vente
au détail. Le prix n’est valable que pour une année.

Il est bien entendu que les récompenses attribuées a la suite du concours consacrent la qualité du
produit primé pour I’année.

Pour valoriser les produits primés, la Confrérie demande que chaque lauréat mentionne, lors de leur
vente et publicité, le Millésime du prix obtenu.

Pour tous renseignements complémentaires par téléphone au 03 44 69 68 96 - 06 60 07 71 30

e T
BULLETIN D’INSCRIPTION a retourner impérativement avant le 16 janvier 2026

a La Confrérie des Chevaliers de Saint-Antoine 13 rue du Pic Cendré 60520 La Chapelle en Serval

J& SOUSSIZNE ... né le

|:| Artisan charcutier |:| Salarié d’une entreprise : ...

Adresse ......

Code Postal ... Ville ... . Tél. ..

Courriel ... . . .

m’inscris au championnat de France St-Antoine de « PATE EN CROUTE » l:l Moins de 30 ans

et je ferai parvenir mon produit au : D Plus de 30 ans
Maison VEROT

45 rue Gaston Picard - 94200 Ivry sur Seine
Au plus le tard MARDI 20 JANVIER 2026 a 17 H

Jatteste sur I’honneur que le produit que je présenterai au concours sera de ma fabrication personnelle.

Date ..o Signature

Ci-joint un cheque de 40 € pour droit d’inscription moins
de 30 ans ou 55 € pour droit d’inscription plus de 30 ans
al’ordre a l’ordre de La Confrérie de St-Antoine
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