PRODUITS > PRrODUITS A BASE DE TETE

9.1 Museau de pore, pété de téte, fromage de téte

Presskopf

Spécialité de I'Est de la France, le produit est composé
de parties comestibles des tétes (& I'exception de la cer-
velle}, jambonneaux, langues, textersupprimé couennes
et légumes (carotte et/ou poireaux et/oucéleri, ...J. La
préparation est moulée.

Roulade de téte de porc

Le produit est composé des parties comestibles de la téte
de porc (& I"exception de la cervelle), désossée en lais-
sant la covenne adhérente, remplie d’une farce oU sont
inclus des filets mignons coupés en lamelles. Le produit
est cuit, en bouillon, au torchon.

Marbrade

Spécialité du Sud-Ouest, le produit est composé exclusi-
vement de parties comestibles des tétes (& |'exception de
la cervelle) et de gelée. Il est présenté en bol ou en moule.

Oreille pressée
Spécialité du Centre de la France, le produit se compose
de tétes cuites, de couennes, de viande et de gelée. Il est
fortement persillé.

Carn de parol (viande de chaudron)

Spécialité de la région de Perpignan, le produit est com-
posé de parties comestibles des tétes (& I'exception de
la cervelle), sans la joue. Il est consommé en cubes, en
salade.

Sabodet, coudenat

Spécialité dauphinoise pour le sabodet, du Sud-Ouvest
pour le coudenat, ces produits sont des saucissons d
cuire, composés de parties comestibles des tétes (a
I'exception de la cervelle), de couennes hachées a la
grosseur d'un grain de mais et de viande de porc ha-
chée plus grossiérement. Le produit, embossé sous enve-
loppe, est commercialisé cru ou cuit.
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Mention «authentique» ou «véritable» svivie d'une
mention géographique

La mention «authentique» ou «véritable» suivie d'une
indication géographique {nom de ville, département,
région, lieu), peut accompagner la dénomination de la
denrée sous réserve que le produit soit fabriqué dans le
département et les cantons limitrophes, il s'agit d'une
ville, d’un département ou d’un lieu, dans la région ou
la province et les cantons limitrophes, s'il s'agit d'une
région ou d’une province.

le produit ne contient pas de phosphate ajouté, d'ex-
hausteur de goit, textersupprimé. L utilisation des géli-
fiants est possible dans les gelées de décors et enro-
bages.

Mention «traditionnel(le)» ou mention faisant réfé-
rence & la tradition

La mention «traditionnel(le)» ou toute mention faisant
référence a la tradition peut accompagner la déno-
mination de la denrée sous réserve que le produit ne
contienne aucun autre additif que, le nitrite, [‘acideas:
corbicue; llascorbaterdersodium, le caramel ordinaire
E150a, des préparation aromatisantes et des substances
aromatisantes naturelles

Mention «a l’ancienne», «comme autrefois» ou
mention ayant la méme signification

Lla mention «& [l‘ancienne», «comme autrefois» ou
toute mention ayant la méme signification, peut accom-
pagner la dénomination de la denrée sous réserve que
le produit réponde aux spécifications des produits tradi-
tionnels et que la viande, les abats et le gras n’aient subi
aucun autre traitement que la réfrigération. Les gelées
sont préparées & partir de cuisson de couennes et d'os
ou de gélatine avec, comme seuls ingrédients, du sel, du
caramel! et du vinaigre.
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